e R,
IL MARTINI

Menu Soir * 3 Services

ENTREES

Soupe du jour*
Salade Italienne*

Os a Moelle 20

Foccacia au romarin, petite nicoise, graines de moutarde

Burrata des Pouilles 25
Courge delicata, poire, vinaigrette au miel

Huitres des Maritimes (6) 20

PLATS PRINCIPAUX

Cacio e Pere 35
Pecorino Romano, poivre noir, poire

Ravioli au Tallegio 45
Pate fraiche au Tallegio, celeri-rave roti, truffe

Foie de Veau a la Figue 42
Figues & demi-glace, poélée de légumes
Morue d’Islande 55

Sauce a ’origan, pepperonata, feves blanches, chou frisé

Bavette de Boeuf Spring Creek AAA 55

Purée de PDT, parmiggiano 24 mois, brocoli

DESSERTS
Créeme Caramel*
Sorbet a la Framboise*
Gateau Vanille, Café & Caramel*

Les plats en table d’hote sont également disponibles a la carte
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ENTREES

Soupe du jour*
Salade Italienne*

Os a Moelle 20

Foccacia au romarin, petite nicoise, graines de moutarde

Burrata des Pouilles 25
Courge delicata, poire, vinaigrette au miel

Huitres des Maritimes (6) 20

PLATS PRINCIPAUX

Cacio e Pere 35
Pecorino Romano, poivre noir, poire

Ravioli au Tallegio 45

Pate fraiche au Tallegio, celeri-rave roti, truffe
Foie de Veau a la Figue 42
Figues & demi-glace, poélée de légumes
Morue d’Islande 55

Sauce a ’origan, pepperonata, féves blanches, chou frisé

Bavette de Boeuf Spring Creek AAA 55

Purée de PDT, parmiggiano 24 mois, brocoli

DESSERTS
Creme Caramel®
Sorbet a la Framboise*
Gateau Vanille, Café & Caramel*

Les plats en table d’hote sont également disponibles a la carte




